La Maison Louis Jadot e stata fondata, nel 1859, da Louis Henry Denis Jadot, discendente di una famiglia fortemente
legata al mondo enologico borgognone essendo proprietaria, sin dal 1826, del famoso Clos des Ursules a Beaune.
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Chablis Fourchaume

ler Cru
Chardonnay

Varietd Chardonnay.

Vigneti | vigneti Jadot utilizzati per produrre lo Chablis sono ubicati
dellomonimo villaggio che si trova nella parte settentrionale della
Borgogna, a meta strada tra Digione e Parigi. Il Premier Cru
Fourchaume & uno dei 40 ” climat” di Chablis.

Vinificazione Dopo una pressatura soffice, parte del mosto viene fatto
fermentare in botti prodotte dalla Tonnellerie Cadus, mentre I'altra parte
viene vinificata e affinata in acciaio inox. L'affinamento, su fecce fini,
dura normalmente dai 13 ai 15 mesi. Segue I'imbottigliamento.

Caratteristiche Il Premier Cru Fourchaume, caratterizzato da un color
dorato con riflessi verdognoli, &€ intenso con note agrumate e fresche.
Tipologia Bianco Tranquillo

Zona di produzione Francia Borgogna

Denominazione d'origine AOC Chablis

Vitigno Chardonnay
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