CHATEAU LATOUR

La regione del Bordeaux si affaccia sul’Oceano Atlantico ed € caratterizzata da requisiti ambientali e climatici unici
influenzati non solo dalla presenza dell’oceano, ma anche dei fiumi Gironda, Dordogna e Garonna.

Chateau Latour

Cabernet sauvignon, Merlot, Petit Verdot

Varietd Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc e Petit Verdot.

Vigneti | vigneti appartenenti allo Chateau Latour sono situati nel cuore
del Médoc e si estendono complessivamente per circa 92 ettari, di cui
47 ubicati nell’area attorno allo Chateau, nota come Enclos. Chateau
Latour Grand Vin é ottenuto esclusivamente dalle uve provenienti dalle
vecchie vigne (60 anni di eta media circa) situate nellEnclos,
caratterizzato da un terroir unico, capace di conferire la profondita,
I'eleganza e la concentrazione tipiche del Grand Vin.

Vinificazione La fermentazione alcolica ha luogo in vasche in acciaio
] inox a temperatura controllata di diversa dimensione, cosi da esaltare
T al meglio le sottili differenze di terroir. Dopo la fermentazione
- | malolattica, inizia la fase di affinamento in barrique di rovere francese,
L Fqi rinnovate annualmente per il Grand Vin, che perdura per circa 20 mesi.
GRAND VIN A partlrg dall’anr)ata 2921, Chéateau Latour hg gemso di p_rolungare

ki I’|nve:cch|amento in bott_lglla effett_uato a_llla propr_leta, pertanto, il Pauillac
|£HATEAU LAIOUR dovra attendere dai 4 ai 6 anni prima di essere immesso sul mercato, e,

nel caso del Grand Vin, anche dagli 8 ai 10 anni.

L ik . Caratteristiche Chéateau Latour Grand Vin 2012 & caratterizzato da un

—_—————— colore cupo ed intenso. Al naso emerge il suo carattere fruttato ed
elegante ed il bouquet € estremamente espressivo, caratterizzato da
note di frutta matura. Al palato & rotondo, morbido, speziato e molto
aromatico, mentre il finale, contraddistinto dai fini tannini, € lungo e
persistente.

Tipologia Rosso Tranquillo
Zona di produzione Francia Bordeaux Pauillac

Denominazione d'origine AOC Pauillac

Vitigno Cabernet sauvignon, Merlot, Petit Verdot
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